
English Menu

Demandez nos suggestions

ainsi que notre carte de vins ! Ask for our suggestions

and our wine list!

Au-dessus de 8 personnes par table, merci de choisir 
entre 4 entrées et 4 plats différents maximum

Above 8 people per table, please choose between  
4 starters and 4 different dishes maximum

V = PLAT VÉGÉTARIEN

Salad

Children’s dishes

ViandesViandes 
Burger st Remacle  
    viande de bœuf, fromage, tomate, salade, oignons frits,     
    tartare maison � 2150 €
Double burger st Remacle � 2650 €
Burger raclette  
    viande de bœuf, fromage à raclette, jambon fumé,  
    salade, oignons frits, sauce poivre maison � 2150 €
Double burger raclette � 2650 €
Spare ribs mariné au miel � 2550 €

PoissonsPoissons 
Truite de notre région à la meunière � 2150 €
Truite de notre région aux amandes grillées � 2450 €
Filet de saumon grillé, petits légumes et fines herbes  �2690 €

SaladesSalades
Salade de chèvre chaud � 1890 €
    miel, mélange de noix, vinaigrette aux sésames �
Salade italienne� 2350 €
    Jambon italien, copeaux parmesan, mozzarella, olives,  
	 tomates séchées, vinaigrette au balsamique �
Salade niçoise� 2300 € 
    Thon, olives, tomates, anchois, oignons, haricots verts,  
    oeufs, huile d’olive �
Salade aux scampi grillés� 2390 €
    vinaigrette paprika et gingembre �
Supplément accompagnement � 250 €
    frites, pâtes, gratin dauphinois, pommes de terre

Plats Plats enfants enfants 
Linguine bolognaise � 1350 €
Croquette de fromage, frites � 1350 €
Boulette à la liégeoise, frites � 1350 €

Petite restauration Petite restauration 
(uniquement de 12h à 14h30)

Potage du jour, pain, beurre�  700 €
Croque-monsieur � 1200 €
Croque madame oeuf au plat� 1350 €
Omelette nature � 1300 €
Omelette jambon � 1390 €
Omelette fromage � 1390 €
Planche mixte de fromages régionaux  
    et charcuteries régionales � 2100 €
Assiette de fromages régionaux et sirop de Liège  � 1250 €

Meats

Fish

Incontournables  Incontournables  
(tous ces plats sont faits maison) 

Boulette à la liégeoise - 1 ou 2 pièces � 1550 €/1850 €
Vol au vent maison� 1950 €
Cuisse de Lapin à la bière de Stavelot - 1 ou 2 pièces �1750 €/2350 € 
Camembert au four, jambon d’Ardenne, pommes de terre � 2250 €
Steak tartare, haché minute à préparer soi-même� 2450 €

Spécialités Spécialités 
Notre sélection de viandes 			   sur pierre volcanique � grillée
Pavé de bœuf 													            2550 € 	�  2650 €
Contre filet irlandais 										          3050 €	�  3150 €
Cuberoll noix d’entrecôte Uruguayenne 			   3200 € 	�  3300 €
Le 360° - 3x 120gr pavé, contre filet, cuberoll	 3350 €	�  3450 €

Fondue bourguignonne (min. 2 pers.)  
	 250gr de bœuf par personne � 2850 €/pers. 
Servi avec un accompagnement au choix, salade, sauces froides maison 

Fondue savoyarde (min. 2 pers.) Charcuteries, salade, pdt 
Nature�  2650 €/pers.
Poivre � 2850 €/pers.
Tartufata � 2850 €/pers.

Les viandes, spécialités et poissons sont accompagnés de salade  
et d’un accompagnement aux choix : frites, croquettes,  

gratin dauphinois, pâtes, pommes de terre 
Supplément accompagnement 250 €

3 sauces froides maison � 350 €
Sauces chaudes maison :  
	 poivre vert crème, champignons crème � 350 €
	 béarnaise, gorgonzola,  � 400 €
Supplément mayonnaise � 100€

Specialties

Traditional

Entrées Entrées 
� Entrée/Plat
Planche apéritive assortiment de fritures� 1900 €/2 pers.
    Bitterball – finger chicken – stick mozarella – boulette  
    de fromage – oignon rings
Planche asiatique� 2300 €/2 pers.
    Scampis frits – nems – loempias – brochettes satés – sauce aigre-douce
Croquettes aux 4 fromages � 1750 €/2250 €
Croquettes aux crevettes grises � 1950 €/2390 €
Douzaine d’escargots de Bourgogne à l’ail � 1600 €
Poêlée de scampi à la thaïlandaise � 1790 €/2350 € 
    légumes thaï, lait de coco, crème, citronnelle, gingembre�
Carpaccio de bœuf  
    huile de basilic, roquette, parmesan � 1690 €/2390 €
Potage du jour, pain, beurre � 700 €
Supplément accompagnement � 250 €
    frites, pâtes, gratin dauphinois, pommes de terre

Pâtes Pâtes 
Pâtes du chef au four, bolognaise, crème, ail � 1950 €
Linguine bolognaise, fromage râpé �  1900 €
Linguine aux scampi, sauce thaïlandaise 	  
    légumes thaï, lait de coco, crème, citronnelle, gingembre � 2350 €
Pennes à la crème de Tartufata et Burratina � 2350 €
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Snacks

Starters

Pasta

V


