LES APERITIFS

Apéritif Maison

Lillet Nature

Lillet Tonic

Mojito

Mojito sans alcool
Apérol Spritz

Kir

Martini Blanc / Rouge
Porto Blanc / Rouge
Pineau des Charentes
Ricard

Pisang

Pisang sans alcool
Campari

Gancia

Safari

Batida de Coco
Picon Vin Blanc

Gin Beefeater Tonic
Gin sans alcool
Geniévre

Blanc Coca

Rhum Blanc ou Brun
Vodka

7,50 €
5,50 €
6,50 €
8,00 €
3,50 €
8,00 €
4,00 €
4,20 €
4,20 €
4,50 €
500€
500€
3,50 €
5,00 €
500€
5,00 €
500¢€
5,50 €
9,00€
5,50 €
2,80 €
4,00 €
6,00 €
6,00 €

Suppl. accompagnement soft : 1,50 €

LES SODAS LES BIERES AU FUT
Coca-Cola / Light / Zéro 2,30 € Stella Artois 25 cl 2,20 €
Spa Citron / Orange 2,30€ Stella Artois 33 cl 3,00€
Liégeois 2,30 € Stella Artois 50 cl VAVIES
Ice Tea / Péche / green 2,30 € Leffe blonde 33 cl 3,80 €
Fuze tea peche hibiscus 220€ Scotch CTS 25 cl 3,00€
Fuze tea green mango 2.20€
Nordic Tonic / Agrum 2,50 €
Nordic Bitter Lemon 2,50 € La Stavelotaine
Canada Dry 2,50 € 450 €
Gini 2,50 €
Cécémel 2,50 €
Fristi 2,50 €

La Stavelof

Biére artisan
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Minute Maid : Orange, Multifruits,
Tomate Pomme,Pomme-Cerise, 2,50€
Spa Reine/Spa Intense Y L 2,20€

Perrier 2,30 €
Bru plat / Bru pétillant Y2 L 4,20 €
Bru plat/ Bru pétillant 1 L 8,00 €

carte compléte via OR code

English & Dutch Menu
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LES BIERES SANS ALCOOL

Bieres sans alcool

Jupiler 0,0° 2,20 €
Leffe blonde 0,0° 3,80 €
Leffe brune 0,0° 3,80 €
LES BIERES REGIONALES
PLa Stavelotaine 4,50 €
Pré Messire (Stavelot) 450 €
Vieille Salme VAVIES
Myrtille d’Amélie VAVIES
Chouffe VAVIES
Mc Chouffe VAVIES
Chouffe Cherry VAVIES
Val Dieu Blonde VAVIES
Blanche de Liege 3,50 €
La Cress (Cresson) 4,20 €
Peak triple 4.20€

t.Pemacle

Au dessus de 8 personnes par table merci de choisir entre 4 entrées et 4 plats différents

LA PETITE RESTAURATION

Potage du Jour, Pain, Beurre

Croque Monsieur
Croque Madame
@ Omelette nature

Omelette Jambon / Omelette fromage

Omelette du Chef

Planche de Charcuteries de la Région (Salami, boudin, saucisson, Jambon cruetcuit) 17,00 €
Planche Mixte de Fromages Régionaux et Charcuteries Régionales
@ Assiette de Fromages régionaux et sirop de Liége

Pour les Enfants

Linguine Bolognaise

Linguine aux Scampi a la Méditerranéenne (Tomate et Légumes)
@ Linguine aux légumes, (Tomate et Légumes]
Pates du chef au four (bolognaise, créeme, ail)

Salade Ceasar poulet, sauce maison a base de parmesan

Salade a litalienne jambon de Parme, parmesan, tomates séchées, ...
@ Salade de Chévre Chaud Miel, mélange de Noix, Vinaigrette aux Sésames 17,50 €
Salade de Scampi grillés Vinaigrette Piment et Gingembre

Supplément accompagnement : 2,00 €

Linguine Bolognaise
Croquette de Fromage, frites (1 piéce)
Boulette Liégeoise, frites (1 piéce)

LES PATES

LES SALADES

19,50 €

Uniquement de 12h a 14H30
7,00 € LES SPECIALITES
11,00 €
12,50 € Notre sélection de Viandes sur Pierre Volcanique ou Cuit
10,00 € Pavé 250 gr (Blanc-Bleu) 24,00 €
]ggg g Contre Filet Irlandais 300 gr 27,00 €
' Cuberoll Uruguay 29,00 €
19,00 € Le 360° (3x 120 gr Blanc-Bleu, Contre-Filet Irlandais, Cuberoll Uruguay] 30,00 €
11.00€ = Fondue Bourguignonne
5 o (min. 2 Couverts - 250 gr de beeuf/personne) 23.00 €/pers.
9,00 € -2 Z Servi avec un accompagnement au choix, salade, sauces froides
9,00 € g ‘E Supplément Viande pour Fondue 125 gr, Frites, Salade, Sauces 12,00 €
9,00 € @ S
-= " | @ Fondue Savoyarde (min. 2 Couverts) 24,50 €/pers.
= 4 sortes de Charcuteries, Salade, Pommes de Terre
(SHUS LES ENTREES
yARJIES Plat Entrée
16,00 € ® Croquettes aux 4 Fromages 17,00€ 14,00€
17,50 € Croquettes de Crevettes Grises 19,50€ 15,50 €
Poélée de scampi
- a la méditérranéenne (tomate et légumes) 19,00€ 16,00€
Carpaccio de Boeuf (Huile de Basilic, Roquette et Parmesan] 2200€ 16,50¢€
Os a Moélle Grillés a la Plancha, Fleur de Sel et Toasts 14,00 €
16,90 € La douzaine d’Escargots de Bourgogne a l'Ail 15,00 €
19,00 € Potage du Jour 7,00 €
Planche apéro pour 2 personnes [fritures) 16,00 €

Supplément accompagnement : 2,00 €

LES BIERES EN BOUTEILLE LES BOISSONS CHAUDES
Hoegaarden blanche 25 cl 3,30 € Café / Déca / Expresso 2,50 €
Hoegaarden rosée 25 cl 3,30 € Double Expresso 3,50 €
Leffe Brune 3,80€ Cappuccino mousse de lait 3,50 €
Leffe Ruby 3,80€ Cappuccino chantilly 4,00€
Belle-Vue Kriek 3,50 € Latte Macchiato 4,00 €
Framboise St-Louis 3,50 € Thé (au choix) 2,50 €
Pécheresse Lindemans 3,50 € Cécémel chaud 3,00 €
Liefmans Fruitesse 3,50 € Cécémel chaud chantilly 3,50 €
Corona 3,50 € Vin chaud 4,00 €
Triple Karmeliet VAVIES Vin chaud + alcool 5,00 €
Rodenbach 3,50 € Irish Coffee 7,50 €
Carlsberg 3,50 €
Duvel VAVIES
Duvel Triple HOP IAYAIRS
Westmalle Double / Triple 4,20 € ( )
Rochefort 8° 4,20€ Demandez nos
Rochefort 10° 5,00 €
Chimay Blanche / Bleue 4,20 € SUGGESTIONS
Chimay Rouge VAVIES
Ciney Blonde / Brune 380€ ainsi que notre
Kwak 450 €
Orval 4,50 € CARTE DES VINS !
Victoria 4.20 € \ y

LES VIANDES
Burger St Remacle 20,50 €
Viande de Boeuf, fromage, tomates, oignons frits, sauce maison
Burger Raclette 20,50 €
Viande de Boeuf, fromage a Raclette fondu, salade, jambon fumé, sauce poivre
Double Burger St Remacle 26,00 €
Viande de Boeuf, fromage, tomates, oignons frits, sauce maison
Double Burger Raclette 26,00 €
Viande de Boeuf, fromage a Raclette fondu, salade, jambon fumé, sauce poivre
Spare-Ribs mariné au Miel 24,00 €
Escalope de Veau panée (Schnitzel) 24,00 €
Incontournables (Tous ces Plats sont faits Maison)
* Boulette a la Liégeoise Maison (1 ou 2 piéces) 1250€ 16,50€
¢ Vol-au-Vent Maison 16,50 €
e Steak Tartare Haché Minute, a préparer soit méme 22,00 €
* Cuissede LapinalaBiére de Stavelot (1 ou 2 pieces) 15,50€ 19,50€
* Rognon de veau a la stavelotaine 24,00 €
LES POISSONS
Truite de notre région a la Meuniere 17,00 €
Truite de notre région aux Amandes Grillées 19,50 €
Truite de notre région, petits légumes, sauce vin blanc 21,00 €
Filet de truite saumonée, petits légumes, sauce vin blanc 19,50 €

Les viandes, spécialités et poissons sont accompagnés de salade
et au choix de : Frites, Croquettes, Gratin Dauphinois, Pommes de terre ou Pates

3 Sauces froides maison ou beurre d’ail 3,00 €
Sauces Chaudes : Poivre vert creme, Champignons creme 3,50 €
Béarnaise, Sauce Gorgonzola 4,00 €




